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Mitteilungsblatt 

Feuerwehrverein Liestal 
 

 
Heft 116 / Januar 2024 

 
 

 

Liebe Vereinsmitglieder 

 

Ein neues Jahr liegt vor uns und ich hoffe von Herzen, dass ihr alle ge-
sund und voller Zuversicht in das Jahr 2024 gestartet seid. Im Namen 
des gesamten Vorstands wünsche ich euch, euren Familien und Ange-
hörigen von Herzen alles Gute, Liebe und vor allem Gesundheit für das 
neue Jahr! 
Wie immer erhaltet ihr in dieser ersten Ausgabe des Jahres zahlreiche 
Informationen vom Feuerwehr- sowie auch vom Oldtimerverein. Ein Hö-
hepunkt, auf den wir uns besonders freuen, ist die bevorstehende Gene-
ralversammlung 2024, die wieder in der Stadtmühle Liestal stattfinden 
wird. Wir sind dankbar für euer zahlreiches Erscheinen und eure aktive 
Teilnahme an dieser wichtigen Veranstaltung. Eure Anwesenheit und 
euer Engagement sind der Grundstein für das erfolgreiche Funktionieren 
unseres Vereins. 
Für das kommende Jahr hat der Vorstand wieder einige Überraschungen 
für euch geplant. Es würde uns eine grosse Freude sein, euch bei den 
verschiedensten Gelegenheiten zu treffen und gemeinsame Momente zu 
teilen, die unser Vereinsleben so besonders machen. 
Wir hoffen, dass euch die Inhalte dieser Ausgabe viel Freude bereiten 
und interessante Einblicke bieten. Die kommenden Seiten sind gefüllt mit 
Neuigkeiten, spannenden Informationen und interessanten Berichten. 
Wir freuen uns darauf, gemeinsam mit euch ein weiteres erfolgreiches 
Jahr zu gestalten. Lasst uns zusammenhalten, uns inspirieren und unser 
Vereinsleben mit Freude und positiver Energie füllen. 
 

 

 

Philipp Bolcato 
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                              Mitgliederbeitrag 2024 

 
 

Liebes Mitglied 
 
 
Wir bitten dich, Deinen Beitrag auf untenstehende IBAN oder mit 
dem QR-Code zu überweisen. 
 
Der Betrag bleibt unverändert bei CHF 25.-  
 
Feuerwehrverein Liestal 
Basellandschaftlichen Kantonalbank 
4410 Liestal  
IBAN CH30 0076 9016 2113 2236 8  
 
 
 

 
 
 

Vielen Dank für Deinen Beitrag und Deine Unterstützung! 
 
Der Kassier 
Björn Fricker 

 



 

 
 

 



 

 
 

 
 
 

 

 
061 821 75 85 info@moderna-notz.ch 
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Wintertee-Mischung selber machen: 

 250g schwarzer Tee oder Rooibostee 
 1 TL Gewürznelken 
 1 TL Anis 
 2 Vanilleschoten 
 1 EL getrocknete Bio Orangenschalen 
 3 Stangen Zimt 

 

Vorbereitung: 

Da die Schale von konventionellen Orangen oft mit Pflanzenschutzmit-
teln oder anderen schädlichen Stoffen in Kontakt gekommen ist, raten wir 
dir unbedingt nur getrocknete Bio-Orangen zu verwenden. 

Um deine Teemischung gut aufbewahren und an deine Liebsten ver-
schenken zu können, empfehlen sich Vorratsgläser mit Schnappver-
schluss. Die Gläser solltest du bereits einige Tage zuvor gut ausgewa-
schen und getrocknet haben. Es ist wichtig, dass die Gläser über meh-
rere Tage austrocknen, damit der Tee später nicht feucht wird. 

Los geht’s: 

1. Gib die Gewürze (ausser die Vanilleschote) in einen Gefrierbeu-
tel, welchen du anschliessend gut verschließt. Mit einem Hammer 
oder einem Küchenklopfer kannst du nun alles ganz klein stoßen. 

2. Die beiden Vanilleschoten werden ganz klein geschnitten und an-
schließend samt der Schale deiner Teemischung zugegeben. 
Tipp: Die Schale solltest du unbedingt dran lassen, denn diese 
enthält die meisten Aromastoffe. 

3. Gib den Schwarztee (koffeinfreie Alternative: Rooibostee) in eine 
Schüssel und mische die zerkleinerten Gewürze dazu. Jetzt kom-
men noch die getrockneten Bio-Orangenschalen und die zerklei-
nerte Vanilleschote hinein. Die Mischung wird nun gut vermischt. 

4. Im Anschluss kannst du die fertige Winterteemischung in die vor-
bereiteten Gläser geben. 

 

https://kraeuterkontor.de/rooibos-tee-bio
https://kraeuterkontor.de/gewuerznelken-bio
https://kraeuterkontor.de/anis-ganz-bio
https://kraeuterkontor.de/vanilleschoten-bourbon-bio
https://kraeuterkontor.de/orangenschalen-suess-bio
https://kraeuterkontor.de/zimtstangen-ceylon-bio


 

 
 
 

 
 
 
 

 
  



 

 
Freitag, 17. März 2023 
Stadtmühle Liestal  

 
 
 
 

Protokoll der 51. Generalversammlung 

1. Begrüssung und Appell 

2. Wahl der Stimmenzähler 

3. Wahl des Tagespräsidenten 

4. Protokoll der letzten Jahresversammlung 

5. Jahresberichte: 

a.  Bericht des Präsidenten 

b. Bericht Chef Veranstaltungen 

c. Bericht des Kassiers 

6. Revisorenbericht 

7. Budget und Jahresbeitrag 2023 

8. Jahresprogramm 2023 

9. Austritte Vorstand 

10. Wahlen 

• Präsidenten  

• Vorstand  

• neue Vorstandsmitglieder/innen  

• Wahl eines/r Ersatzrevisor/in  

• Wahl des Fähnrichs 

11. Anträge des Vorstandes und der Mitglieder 

12. Diverses  



 

 
Entschuldigt: Martin Klaus, Anne-Marie Buser-Gschwend, Therese Koestler, 
Stefan und Séverine Handschin, Urs Helfer, Claude Mutz, Daniel Spinnler, Oth-
mar Burtschi, Andreas Lirgg, Lukas Schweizer, Stefan Lüdi, Markus Luisoni, 
Ramona Bürgin, René Langlotz, Regula Strübin, Werner Hofstetter, Sarah Fri-
cker, Corinne Kurt 

1. Begrüssung durch den Präsidenten Philipp Kern um 19:00 

Uhr, anwesend sind 20 Mitglieder und 5 Vorstandsmitglie-

der. Philipp Kern beantragt, dass das Traktandum 11 und 12 

getauscht werden. Dies wurde einstimmig angenommen.  

2. Willi Häring und Gabriel Branco wurden zum Stimmenzähler ge-

wählt. 

3. Zur Tagespräsidentin wurde Caroline Mislin gewählt. Sie wurde 

einstimmig angenommen. 

4. Das Protokoll der letzten GV-Sitzung wurde einstimmig angenom-

men. 

5. Der Jahresbericht des Präsidenten Philipp Kern wurde erwähnt. 

Martin Zweili verlas den Veranstaltungsbericht. Der Kassierbe-

richt wurde durch Björn Fricker verlesen. Alle Berichte wurden 

einstimmig angenommen. 

6. Der Revisor Raphael Dunkel verlas den Revisorenbericht, dieser 

wurde einstimmig angenommen. Sep Manser war ebenfalls Revi-

sor. 

7. Das Budget wurde erneut von Björn Fricker verlesen. Auch das 

Budget wurde einstimmig angenommen. Der Mitgliederbetrag 

bleibt bei 25 Franken. 

8. Das Jahresprogramm für das Jahr 2023 wird vorgestellt. Geplant 

ist eine Brandschutzschulung im Sommer. Im Herbst wird ein Be-

such der Zuckerrübenfabrik Aarberg durchgeführt. Am Freitag,  



 

 

dem 1. Dezember findet der alljährliche Chlausenhock statt. Das 

Jahresprogramm wurde einstimmig angenommen. 

9. Martin Zweili und Andreas Murer verlassen den Vorstand. Wir 

danken ihnen ganz herzlich für ihre Arbeit im Vorstand, für die 

vielen geleisteten Stunden und den unermüdlichen Einsatz. Ge-

niesst eure freie Zeit. Wir freuen uns jederzeit euch im Verein wie-

derzusehen.  

10. Philipp Kern wurde einstimmig zum Präsidenten gewählt. Auch 

der Rest des Vorstandes wurde einstimmig wiedergewählt. Fa-

bian Schaffner wird als neues Vorstandsmitglied vorgestellt und 

einstimmig angenommen. Herzlich wollkommen im Vorstand Fa-

bian. Als Ersatzrevisor wird Andreas Murer gewählt (bestehend: 

Sep Manser und Markus Luisoni). Markus Rudin wird weiterhin 

als Fähnrich bestehen bleiben. 

11. Diverses: Jasmina Trlajic und Andreas Lirgg wurden zu Freimit-

gliedern erkoren. Martin Zweili und Andreas Murer werden gebüh-

rend verabschiedet. Sie erhalten für ihre geleistete Arbeit eine 

Pfeffermühle aus Liestaler Kirschholz. Ein herzlicher Dank geht 

an Sven Gaugler, da wir sein Chlausenkostüm kostenlos über-

nehmen können. Auch dem Oldtimerverein möchten wir für die 

unkomplizierte Zusammenarbeit danken. 

12. Anträge: Der Vorstand möchte gerne beantragen, dass Martin 

Zweili zum Ehrenmitglied aufgenommen wird. Dies wurde ein-

stimmig angenommen.  

Ende GV: 19:55 Uhr  

Für das Protokoll die Aktuarin  

Laura Bolcato 



 

 
 



 

 
 

 
Chlausenhock 2023 

 
 
 
 

 
 

 
Am Freitag, 01.12.2023 um 19:00 Uhr trafen sich der Vorstand und vier 
Mitglieder in der Allee beim Regierungsgebäude zum Chlausenhock in 
anderer Form.  
Aufgrund von zu wenig Anmeldungen und kurzfristigen Abmeldungen 
hatten wir uns entschieden, gemeinsam über den Liestaler Weihnachts-
markt zu schlendern, einen oder auch zwei, drei Glühwein zu trinken und 
unserem Gaumen etwas Schmackhaftes zukommen zu lassen. Nach ein 
paar gemütlichen Stunden bei grossartigen Gesprächen und Anekdoten 
verabschiedeten wir uns gegenseitig in die kühle vorweihnachtliche 
Nacht.  
 
 
verfasst von Fabian Schaffner 



 

 
 

Jahresprogramm Feuerwehrverein 2024 
 

Feuerwehrvereinsmärsche 
 
 

50. Aargauischer Wettingen   04. Mai 2024 
Besammlung 07.00 Uhr, Feuerwehrmagazin Liestal 

 
Langenthal     18. Mai 2024 
Besammlung 07.00 Uhr, Feuerwehrmagazin Liestal, 
anschliessend freiwillige Teilnahme am gemeinsamen Mittagessen auf eigene Kosten. 

 
Düdingen      14. September 2024 
Besammlung 07.00 Uhr, Feuerwehrmagazin Liestal 
 

 
Anmeldungen an: 

Markus Luisoni 
markus@luisoni-bl.ch 

Tel. 061 901 78 08 
Natel 079 348 28 66 

 

 

Sonstige Veranstaltungen 
 
 

GV 2024 08. März 2024 
 
Brandschutzschulung   08. Juni 2024 
 
Besuch Brauerei    20. September 2024 

 
 
 
 
 

! Nicht vergessen ! 
Jeden letzten Donnerstag im Monat ab 17.00 Uhr Oldie- und Feuer-

wehrverein-«Hock» im Restaurant Krone in Liestal 
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Ein- und Austritte 

 
Eintritt:  

 keine 

 
 
Austritt:  

 Gaugler Sven, Liestal, im Verein vom 01.01.2008 - 31.12.2023 

 
 
Verstorben: 

 Harr Werner, Liestal, im Verein vom 10.03.1972 – 12.10.2023 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 



 

 

 
 



 

 

    
Einladung zur 52. Generalversammlung 

 

 
 

Freitag, 08. März 2024 
19.00 Uhr 

Stadtmühle Liestal 

 
 

1. Begrüssung und Appell 

2. Wahl der Stimmenzähler 

3. Protokoll der letzten Jahresversammlung 

4. Jahresberichte 

 Bericht des Präsidenten 

 Bericht Chef Veranstaltungen 

 Kassierbericht 

5. Revisorenbericht 

6. Budget und Jahresbeitrag 2024 

7. Jahresprogramm 2024 

8. Wahlen 

 Wahl eines/r Ersatzrevisor/in 

 Wahl des Fähnrichs 

9. Anträge des Vorstandes und der Mitglieder 

10. Diverses 

 
 

Für den Vorstand, 
Philipp Kern, der Präsident 



 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

Nadine Fricker 
Mitteldorfstrasse 2 

4414 Füllinsdorf 

Telefon 061 901 49 09 

www.roppelhuesli.ch  
 

 

 

Öffnungszeiten 

Dienstag, Mittwoch, Freitag 
09.00 – 11.45 Uhr 
14.00 – 18.00 Uhr 

Montag, Donnerstag, Samstag 
Geschlossen 

 

 



 

 
 
Besichtigung Zuckerrübenfabrik Aarberg 04. 

November 2023 
 
Am Samstag, 04. November trafen sich 14 Vereinsmitglieder um 09:00 
Uhr in der Allee in Liestal. Dort wurden wir von unserem Präsidenten 
Phippu mit dem gemieteten Kleinbus abgeholt.  
Als Phippu um 09:20 Uhr mit uns Richtung Aarberg losfuhr, wollte das 
Wetter noch nicht recht mitspielen, trotzdem genossen wir unterwegs das 
Znüni. Als wir gegen 10:50 Uhr auf die Zuckermühle Aarberg zurollten, 
öffnete sich die Wolkendecke und einzelne kurze Sonnenstrahlen liessen 
sich blicken. Nach einem kurzen Empfang von unserem Guide André 
Gerber, welcher selbst 10 Jahre im Betreib Aarberg, unter anderem als 
Serviceleiter, gearbeitet hat, durften wir uns einen kurzen Infofilm über 
die Zuckerrübe und deren Verarbeitung ansehen. Dieser ist auch unter 
www.zucker.ch einsehbar.  
Der Anbau von Zuckerrüben in der Schweiz begann zu Beginn des 20. 
Jahrhunderts. Seit 1912 wird im Werk Aarberg aus Zuckerrüben Kristall-
zucker hergestellt. Nach einem Grossbrand 1912 wurde die Anlage kom-
plett neu aufgebaut und im Verlaufe der Jahre auf den heutigen Stand 
der Technik gebracht. 1963 kam die Zuckerfabrik Frauenfeld dazu, 1997 
erfolgte der Zusammenschluss zur ZAF. 
 
Ein paar Facts zur Zuckerrübe:  
Eine Rübe ergibt ca. 200 – 250 g Zucker und ca.1 Liter Wasser.  
Wachszeit: März – Oktober  
Die Ernte und Verarbeitung läuft während 90 Tagen im 24h Betrieb in den 
Monaten Oktober, November und Dezember mit 340 Mitarbeitenden. 
Instandhaltungsarbeiten / Überzeitabbau findet im Januar bis September 
statt. 
Der durchschnittliche Zuckerverbrauch pro Jahr beträgt pro Person 36 
kg, was 100g pro Kopf und Tag entspricht. Für 36 kg Zucker werden 200 
kg Zuckerrüben benötigt, welche in zwei Sekunden verarbeitet werden. 
Täglich werden 400`000 Tonnen (im Nov. 2022 waren es sogar 410`000!) 
Zuckerrüben verarbeitet. Gut 6000 Landwirte sind schweizweit an der 
Verarbeitung von Zuckerrüben beteiligt. Alle 3 Minuten wird ein Traktor 
mit Doppelanhänger komplett geleert und verarbeitet. 10`000 Tonnen 
werden täglich allein durch Landwirte angeliefert. Die andere Hälfte der 
Gesamtmenge wird per Bahn angeliefert. Bei der Ankunft der Lieferung   



 

 
 
erfolgt im Labor jeweils eine Stichprobe mit einer sofortigen Analyse auf 
den Zuckergehalt, denn dieser entspricht der Qualitätsbezahlung der Rü-
ben. Der Bahn- als auch der Traktorauslad erfolgt mit Wasserdruck (her-
ausspülen der Rüben). Die von der Erde befreiten Rüben werden durch 
diverse Rüttler und Förderschnecken zur Verarbeitung in Futterschnitzel 
und Zucker weitergeleitet. Weiter werden am Tag rund 200 Tonnen 
Kalksandsteine, welche bei der Ernte mitausgegraben werden, gewa-
schen, getrennt und verarbeitet. Nach der Brennung im Kalkofen kommt 
der RICOKALK zurück in die Landwirtschaft. Die abgewaschene Ernte  
wird mit anderer Erde vermischt und umgewälzt, daraus entsteht die 
RICOTER – Erde. Die ARA, welche direkt an die Zuckerrübenfabrik an-
geschlossen ist und das Wasser wieder aufbereitet, ist in etwa gleich 
gross wie jene der Stadt Bern (250`000 Einwohner). Es werden 250m2/h 
gereinigtes Abwasser zurück in die Aare geführt. Der Stromverbrauch der 
Zuckerrübenfabrik Aarberg ist tagtäglich so hoch wie jener der Stadt Biel.  
Die Gesamtkapazität aller Zuckersilos (Aarberg & Frauenfeld) beträgt 
55`000 Tonnen. 
Aus der Zuckerrübe werden unter anderem folgende Produkte herge-
stellt:  

 Zucker 

 Feinzucker 

 Zuckerwürfel 

 Zuckersticks  

 Rivella 

 Ragusa 

 Bon Maman Konfitüre 

Nach der Besichtigung, welche uns über zwei Stunden quer durchs Areal 
führte, durfte jeder noch vier kg Zucker mit nach Hause nehmen.  
 
Weiter chauffierte uns Phippu mit knurrenden Mägen nach Kappelen ins 
Restaurant Stärnepintli, wo wir wunderbar verköstigt wurden.  
  
Nach einem gemütlichen Beisammensein und leckerem Essen hat uns 
Phippu sicher wieder nach Liestal zur Allee gefahren und uns dort wohl-
behütet ausgeladen.  
Vielen Dank allen Teilnehmern für den wunderbaren Tag!  
 
verfasst von Fabian Schaffner  



 

 

 
Seit 15 Jahren für unsere Kunden und Ihre Fahrzeuge da, gleich ob 

Liebhaberfahrzeug, Geschäftsfahrzeug oder Alltagswagen - alle sind in 
guten Händen! 

 
Neu finden Sie uns an der Rheinstrasse 95 in 4410 Liestal. 

Sie erreichen uns zu den Bürozeiten unter +41 61 921 61 00. 
Zu unseren Leistungen zählen: 

 
  

 
 
 
 
 

Auch Neukunden sind herzlich willkommen. 
Für Arbeiten an Ihrem Fahrzeug, eine 
Diagnose oder ein Zeitwertgutachten. 

 

Allseits gute Fahrt 

wünscht das Fahrzeugtechnik Maggio-Team 

 Service 

 Aufbereitung 

 MFK 

 Reifenwechsel und Einlagerung 

 An & Verkauft von Fahrzeugen 



 

 
 

Impressionen 

 
  



 

 
 
 

 
 

 

 

 

 



 

___________ 
 
 

 
 

OFM GmbH 
Unterhaltsarbeiten, MFK-Vorführungen 

an Fahrzeugen und Oldtimern 



 

 

 

Jahresbericht des Präsidenten zum Vereinsjahr 2022 

 

Liebe Vereinsmitglieder, 

 

das vergangene Jahr 2023 war eine Reise voller Ereignisse, die unser Vereins-

leben auf beeindruckende Weise geprägt haben. Alles begann mit der glanzvol-

len Feier des Chlausenhocks im Dezember 2022, die uns in einen begeisternden 

Start in das neue Jahr 2023 führte. Die Atmosphäre und die begeisterte Energie 

dieses Abends begleiteten uns durch das Jahr, das im Februar mit dem Treber-

wurstessen in Twann bei Tinu einen herausragenden Beginn fand. Es war ein 

Event mit einer bemerkenswerten Beteiligung von 31 Mitgliedern, gefolgt von 

einem faszinierenden Besuch bei der Berufsfeuerwehr Biel und einem gemütli-

chen Beisammensein beim Treberwurstessen. 

 

Ein weiterer Höhepunkt war zweifellos unsere 51. Generalversammlung im 

März. An diesem Abend mussten wir uns von zwei wertvollen Vorstandsmitglie-

dern verabschieden: Martin Zweili nach 29 Jahren und Andreas Murer nach 10 

Jahren Engagement im Vorstand. Ihre herausragenden Leistungen wurden ge-

bührend gewürdigt, und Martin wurde einstimmig zum Ehrenmitglied ernannt. 

Gleichzeitig wurde Fabian Schaffner einstimmig in den Vorstand gewählt und 

übernahm die Rolle des Veranstaltungsleiters. 

 

Leider mussten wir im Sommer die geplante Brandschutzschulung aufgrund zu 

geringer Anmeldungen absagen. Trotz dieser Herausforderung liessen wir uns 

nicht entmutigen und begaben uns im Herbst zur lehrreichen Besichtigung der 

Zuckerfabrik Aarberg, gefolgt von einem gemeinsamen Essen.  

 

Der Herbst brachte auch traurige Nachrichten mit sich, als wir den Verlust eines 

unserer Gründungsmitglieder, Werner Harr, im Oktober 2023 betrauern muss-

ten. Sein Ableben hinterlässt eine Lücke in unseren Reihen. 

 

Im November traf sich der Vorstand mit ihren Partnerinnen und Partnern zum 

Vorstandsessen im Kentucky Saloon & Steakhouse in Pratteln. Dieser Abend 

war eine Gelegenheit, Martin Zweili und Andi Murer, die den Vorstand verliessen, 

gebührend zu ehren und zu schätzen. 

 

 



 

 

 

 

Beim diesjährigen Chlausenhock entschieden wir uns spontan aufgrund weniger 

Anmeldungen und ohne Kinderbeteiligung, den Weihnachtsmarkt in Liestal zu 

besuchen, um gemeinsam etwas zu essen und zu trinken. Mit diesem Chlausen-

-Treffen haben wir auch das Vereinsjahr 2023 würdevoll abgeschlossen. 

 

An dieser Stelle möchte ich mich herzlich bei meinem gesamten Vorstandsteam 

bedanken. Eure unermüdliche Hingabe, eure Zeit, eure harte Arbeit und unent-

behrliche Unterstützung haben das vergangene Jahr zu einer erfolgreichen 

Reise gemacht. Jeder von euch hat durch euren Einsatz und eure Ideen unser 

Vereinsleben bereichert und geprägt. Ohne eure tatkräftige Mitwirkung wären 

unsere Veranstaltungen und Initiativen nicht möglich gewesen. Es ist grossartig 

zu sehen, wie wir als Team zusammengewachsen sind und gemeinsam Heraus-

forderungen gemeistert haben. Ich schätze euer Engagement und eure Zusam-

menarbeit sehr und freue mich auf die kommenden Vorhaben, die wir gemein-

sam angehen werden. Danke für eure stetige Unterstützung und euer unbeirr-

bares Engagement für unseren Verein. 

 

Für das kommende Jahr wünsche ich euch allen das Beste, vor allem Gesund-

heit und Zufriedenheit. Ich freue mich darauf, gemeinsam mit euch ein weiteres 

erfolgreiches Jahr zu gestalten. Lasst uns zusammenhalten, uns gegenseitig in-

spirieren und unser Vereinsleben mit Freude und positiven Erlebnissen füllen. 

 

Mit kameradschaftlichen Grüssen 

 

Euer Präsident Philipp Bolcato 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

     



 

 
 

 

Oldtimerverein der Feuerwehr Liestal  
Bergstrasse 23  4410 Liestal  www.oldtimerverein-feuerwehr-
liestal.ch   

 

 
 

Jahresprogramm 2024 
 
 
03. Februar    8:30 – 12:00 Arbeitstag 
 
 
27. April 8:30 – 12:00 Arbeitstag 
 
      
01. Juni                      8:30 – 12:00 Ausfahrt 
 
 
10. August 8:30 – 12:00  Arbeitstag 
 
  
12. Oktober      8:30 – 12:00 Arbeitstag 
 
 
08. November    19:00 – 21:00     GV-Oldtimerverein 
 
 
22.  Dezember           11:00 – 18:00 Glühwein am Sonntagsverkauf 
        
 
 
 
Jeden letzten Donnerstagabend im Monat ab 17.00 Uhr „Hock“  
Restaurant Krone Liestal 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

___________ 

 
Feuerwehrverein Liestal 

Unterer Burghaldenweg 12B 
4410 Liestal 

philipp.bolcato@fwvl.clubdesk.com 

mailto:philipp.kern@fwvl.clubdesk.com

